
Gâteau au chocolat

Ingrédients 
200 g de chocolat noir
100 g de sucre de canne
180 g de farine
100 ml d’huile de noisettes
100 g de compote de pommes
1 sachet de levure chimique

Préparation 
Préchauffe ton four à 180°C.
Dans un grand saladier, bats le sucre et 
l’huile.
Ajoute la farine et la levure puis la 
compote.
Ajoute le chocolat fondu et mélange le 
tout.
Verse la pâte dans un moule et enfourne
25 minutes.
Laisse refroidir le gâteau avant de le 
démouler.
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